e

STARTER

ANTIPASTI TELLER
gegrilltes & mariniertes Gemuse, gefiillte Minipaprika, Kalamata Oliven, Rucola,
SpieR von Kirschtomate & Babymozzarella,
Crostini mit Basilikumfrischkdse & Tomate

dazu Aioli
A,D,G,IKL

15.50
mit Serranoschinken, gegrillte Chorizowurst,
Dattel im Speckjacket & Milanosalami
oder

Biiffelmozzarella
2,3,AD

+6.90

CARPACCIO VOM ANGUS RIND
mit Jordan-Olivendl, Balsamicoperlen, Rucola, Zitrone & Hobel vom italienischen

Hartkase
2,5,A,D,G,L

15.50

BRUSCHETTA
gerdstetes Ciabattabrot klassisch belegt

mit Tomate, Zwiebel, Basilikum & gezupftem Biffelmozzarella
D,G,I,LK

9.50

SCHAFSKASE AUS DEM OFEN
Zartschmelzend mit Olivendl, Tomaten, Zwiebeln, Kalamata Oliven & frischen

Krautern dazu Blattsalate mit Balsamico-Vinaigrette & gerdstetem Ciabatta
D,G,LK

9.90

KARAMELLISIERTER ZIEGENKASE
auf gegrillter Wassermelone mit Balsamico-Schalotten-Jam, buntem Tomatensalat,

Kalamata-Oliven, Datteln, Rucola & gerosteten Cashewkernen
G,K,L

13.90

VITELLO TONNATO
rosa gegartes Kalbfleisch mit Thunfisch-Zitronen-Mayonnaise,

rohem Sashimi-Thunfisch, Kapern & Rucola
A,B,D,G,L

15.50
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ASIAN-CORNER

WASABI-TUNA-SALAD
Babyleaf-Salat mit griinem Spargel, Radieschen & Avocado
in Wasabi-Vinaigrette

mit Slices vom kurzgebratenem Yellow Fin Tuna im Sesammantel
1,B,F,GILM

16.90

TUNA TATAR
Chopped Yellow Fin Tuna mit Teriyakisauce, Ingwer, Limette & Koriander

an Avocadocreme, Wildkrdutersalat in Wasabivinaigrette & Shiso Kresse
B,F,G,I,M,L

15.90

TEMPURA PRAWNS
funf Black Tiger Garnelen in Tempurateig gebacken
an Kartoffelplree mit Limette & Chilli alla Causa Amarilla,
roten Zwiebel & Koriander, Teriyakisauce
& Chili- & Wasabi-Emulsion

ACD,F LM

17.90

CALIFORNIA SASHIMI
geflammtes Lachs-Sashimi auf Wakame
mit Tobiko-Chili-Mayonnaise, Teriyakisauce, Panko-Crunch,

Shisokresse & Sesam
A,B,D,F,I,M

13.90

BEEF TATAKI
von der Flamme gekdisstes Rinderfilet -rare- an Avocado-Mango-Salat,
Ponzu Sauce, brauner Butter,

Granatapfelkernen, Chilli, Koriander & Sesam
D,F, LM

16.90
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SALATE

INSALATA MISTA
gemischte Blattsalate der Saison
mit Karottenraspel, Gurke, Tomate, Radieschen, Garanatapfelkernen,
gerdsteten Sonnenblumenkernen & Cro(tons

in Balsamicodressing
D,G,,L

8.50 | 10.50

CAESAR SALAD
Romersalat mit Sardellen, Kapern, gerostetem Speck,
Cro(tons, Karottenraspel & italienischem Grana Padano

in Caesardressing
2,3,A,B,D,,L

9.50 | 12.50

PIMP YOUR SALAD

mit Hdhnchenbruststreifen
+6.50
mit 3 gegrillten Black Tiger Garnelen®
+9.50
gratiniertem Ziegenkase mit Lavendelhonig
+5.90
mit Falafeln!
+5.90
mit Buffelmozzarella®
+6.90

SOuP

KOKOS-CURRY-SUPPE
mit Ingwer & Koriander®
7.90
mit gegrillter Black Tiger Garnele€
+3.30

SOUP OF THE DAY
immer anders, immer lecker
6.90



e

MAIN DISH

PASTA ARRABIATA
frische Pasta in wiirziger Tomatensauce mit Knoblauch, Chilli, Paprika,

frischen & getrockneten Tomaten, Jordan Oliven, frischer Rucola & Grana Padano
AELD

16.90
gegrillte Chorizo?3 +4.90 | BuffelmozzarellaP +6.90 | 3 Garnelen® +9.50 |
Hahnchenspiel +6.50

RAVIOLI ASPARGO
gefiillt mit grinem Spargel in Barlauchbutter, mit gegrilltem Spargel,

Ofentomaten, Mandeln & Orangenpfeffer
AD,I,K

18.90

MUSHROOM TAGLIATELLE
frische Bandnudeln in Triffelrahmsauce

mit gebratenen Wald- & Wiesenpilzen, Kirschtomaten & Friihlauch
AD,EG,,M

19.50
mit Rinderfiletstreifen
+6.50

EXOTIC CHICKEN CURRY
Hahnchenbrustfilet in fruchtiger Kokos-Currysauce mit Mango, Banane,
Zuckerschoten, Karotte und Koriander

dazu Basmatireis & Mangochutney
E,F.K,M

18.50

Q1 SPARERIBS
slow cooked Schweinerippchen in wiirziger BBQ-Sauce
mit gegrilltem Maiskolben, Cole Slaw & Steakhouse Chips

3,AD,F,LM

23.50

VEGANES WOKGEMUSE
in Sesamol knackig gebratenes Gemiise von Paprika, Brokkoli, Karotten, Spitzkohl,
Shiitakepilze, Lauch, Bambus, Zuckerschote & Zucchini in Teriyaki-Chillisauce

mit gerdsteten Nussen, Basmatireis & frischem Koriander
EH,LK,M

16.90
Falafeln' +5.90 | 3 Garnelen€ +9.50 | HihnchenspieR +6.50 |
Veganes Plant Chicken +6.90
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MAIN DISH

BACKE A LA BOEUF BOURGUIGNON
butterzart geschmorte Ochsenbacke in Burgundersauce
mit gebratenen Champignons mit rauchigem Speck,

karamellisierten Perlzwiebeln & Kartoffelpiree
2,3,D,EG,,M

25.90

WIENER SCHNITZEL
platt geklopftes Kalbsfleisch in Semmelbréseln paniert, schwimmend ausgebacken,
mit Zitrone, gebackenen Kapern, mit Risoléekartoffeln & Romanasalat

in Zitronen-Joghurtdressing
AD,

26.50

SCHWERTFISCHSTEAK
sizilianischer Art, mit Oliven-Kapern-Butter,
bunten Tomaten und Paprika

an cremigem Fregola Sarda Risotto & Pinienkerne
AB,D,E,GK

27.90

AUF DER HAUT GEBRATENE LACHSFORELLE
an frischem Blattspinat mit halb getrockneten Tomaten & Koriandersamen

dazu Kartoffelrdsti mit Zitronenhollandaise & Chilli-Koriandertopping
ABD,G,

23.90

SLOW AND FAST VOM LAMM
geschmorte Lammschulter in aromatischer Rotweinsauce,
kurzgebratenem Lammfilet in Krdutern, an cremiger Polenta

mit mediterranem Gemise & Parmesancrunch
A,D,EG,,M

28.90

TANDORI CHICKEN
gegrilltes Hahnchen in wiirziger Tandorimarinade mit Sesam-Honig,
aromatischem Bulgurgemiise, Limette, Joghurt-Minzraiter,

gebackenen Linsenfladen, Granatapfelkernen & Koriander-Chillitopping
D,E,IF

20.90
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GRILL

Die Gramm-Angaben beziehen sich auf das Rohgewicht

Alle Steaks sind von Deutschen Premium Rindern

200 B HUFTE ottt ettt 18.50
250 g RUMPSTEAK JREBIIIRI - ----voevvvvseesssssnessssnessssnssssssssssssnssssssnes 30.00
230 g SCHOTTISCH FLANK ....ovvoovoneveessoessssssesessssssssssssssssssssssssneeees 26.00
300 g RIB EYE

200 @ FILET wovovmmiieessnneeessssesesssssessssssssessssss st ssssss s

300 g+ DRY AGED RUMPSTEAK ...ttt 40.00
300 g +DRY AGED ENTRECOTE
BAU DIR DEIN SURF AND TURF
in der Schale gebratene Black Tiger Garnele mit Kopfc

oder gebratene JakobsmuSChel N.......c.cooveverrnecnceceicrie e je 3.50 das Stiick

FAMILY & FRIENDS PLATE .....ouuiiimiminieiniineiinisensssssssssssassssnaens 150.00

300 g Dry Aged Rumpsteak | 300 g Dry Aged Entrecéte | 200 g Rinderfilet
Tranchiert fur die Tischmitte, dazu 1/2 Pfund Black Tiger Garnelen
2 Saucen & 4 Accessoires nach Wabhl

QL BURGERYAML ettt sttt st ere e 15.50
gegrilltes Beef mit Cheddar | Homestyle Burger Bun | Tomate| Salat| Gewtrzgurke |
gebratenen Zwiebeln | Q1 Burgersauce

FRESH & SPICY BURGERIAIOL e 17.50
gegrilltes Beef | Homesytle Burger Bun | Avocado | Rote Zwiebeln | Tomate | Salat |
Gewdirzgurke | Cheddar | Tomatensalsa | Jalapenos | Lemoncreme | Koriander

ZICKENBURGER ARG ettt ettt 17.50
gegrilltes Beef mit karamellisiertem Ziegenkase | Feigensenf | Brioche Bun |
Zwiebelchutney | Tomate | Rucola | Erdbeer-Pfeffer-Ketchup

ITALY BURGERAPIG ottt ettt ettt erenes 17.50
gegrilltes Beef mit frischnen Tomaten und Taleggio Kase tiberbacken |
Homestyle Bun | Rucola | Balsamico Zwiebeln | Ratatouille Salsa | Sauce Aioli

Alle unsere Burger sind auch mit einem veganem
Jackfruit-Patty moglich

PIMP YOUR BURGER

Crispy Bacon 23+1.50 | Cheddar 1+1.50 | Double Beef +6.00

Stellen Sie sich lhre Beilagen nach eigenen Wiinschen
aus unseren Accessoires zusammen
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GRILL ACCESSOIRES

Steakhouse Chips .....c.coiiiiiiiiieeeee e 4.50 | 5.90

mit Ketchup & Mayonnaise 123

SWEETE Fri@S..uiiiieeiiieeieecteecte e st e eeteesteeeteesbeeereesateeeaeesataeenreeenrs 5.90 | 7.50
mit Limonendip®

mit Speck und Ahornsirup?? +1.50
mit Truffelol und italienischem HartkadseP +2.50
MAC & ChEESE ...veiieiiee ettt et e e st e s saee e s sareee s 4.90

Macaroni in Kdsesauce mit Cheddar Giberbacken.>!

Rosmarin-Quetschkartoffel ........cccccoviiiiiiiiiiiiiii s 4.50
mit Sour Cream P

Kartoffelpliree getriffeltP.........oceivivieiiireesceee e 5.50
mit Ol
KartoffelpUlreel ..ot 4.50

mit Butter & Krautern

frisches mediterranes GemUSEE .........ocveevieieieie et 5.00
mit Olivendl

(001 o o1 1= s To o -3 USRS 4.50
mit Speck?? & Zwiebel

BrUNEr SPArEEl coeeeieee e e 6.50
gegrillt

frischer BIattSPiNat.......ccce i et ettt st st et st st e s 4.50
mit Cherrytomaten

Q= TV C=T 5 o 10 =Y e OO 2.00
Barolojus SEOM et 3.50

Hollandaise Mit Zitron@™ PG .. .....ue oottt 2.50
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FINALE

TIRAMISU
Loffelbiskuit getrankt in Espresso & Amaretto
geschichtet mit Mascarponecreme & Kakaohaube

dazu Amarettinieis
AD,IK

9.90

NEW YORK CHEESECAKE
cremiger Kasekuchen aus Frischkase mit crunchy Boden

an Erdbeercoulis & Pistazien
A,D,I,K

10.50

ZITRUS CREME BROLEE
mit frischen Erdbeeren

& Pistazieneis
ADK

9.90

WARMER SCHOKOLADENKUCHEN
mit flissigem Kern,

Tonkabohnenmousse & Erdbeer-Minzsalat
AD,

10.50

DESSERTVARIATION
- Streifzug durch unsere Patisserie-

wahlweise mit Cheesecake oder Schokokuchen mit fliissigem Kern
7,A,D,1,K

19.90



ERLAUTERUNG ZUR KENNZEICHNUNG
DER ZUSATZSTOFFE UND 14 HAUPTALLERGENE

Erlduterung zur Kennzeichnung
der Zusatzstoffe
1. mit Farbstoff(en)

2. mit Konservierungsstoff(en)
3.  mit Antioxidationsmittel

4. mit Geschmacksverstarker(n)
5. mit Schwefeldioxid

6. mit Schwarzungsmittel

7. mit Phosphat

8. mit Milcheiweill

9. Koffeinhaltig

10. chininhaltig

11. gewachst

12. mit Taurin

13. Enthalt Phenylalaninquellen
14. mit SGRungsmittel

und jeweils daraus gewonnene Erzeugnisse

Erlduterung zur Kennzeichnung
der 14 Hauptallergene
mit Ei
mit Fisch
mit Krebstieren
mit Milch
mit Sellerie
mit Sesam
mit Schwefeldioxid und Sulphite
mit Erdnissen
mit Glutenhaltiges Getreide
mit Lupine
mit Schalenfriichten
mit Senf
. mit Sojabohnen
mit Weichtieren

ZIrxa- T IOGMMOO®>

Alle unsere Produkte kénnen Spuren von Weizen/Glutenen enthalten, da wir ein Mehl
verarbeitender Betrieb sind und Kreuzkontaminationen nicht ausgeschlossen werden kénnen.






