e

UNSERE EMPFEHLUNG

KURBIS-SUPPE
mit Ingwer, Kirbiskernen
und Kdrbisol

G
7.90

HIRSCHGULASCH
dazu Rosenkohl, Pilze, Spatzle

In Preiselbeersauce
I, A

24.90

WILDSCHWEINSALTIMBOCCA
mit Pastinaken-Plree, Selleriestroh, gebratene Pilze,

Rotwein Wacholder-Jus
D, E

26.90

GRUNKOHL-BRIZZA
Senfschmand, Kochwurst, Kassler, Zwiebeln,

gebackener und blanchierter Griinkohl
D, E

16.50

Jager Spritz
Manifest von Jagermeister / Krduterschnaps gereift in groRen Eichenfassern,
Ginger Ale, Limette

8.80
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VORNE WEG

ZWIEBELBROT
Im Tontopf gebacken, dazu gibt’s Obatzda und gesalzene Butter

o/
5.50

BRUSCHETTA
Frische Tomatenwdrfel mit Basilikum, Knobi und Olivendl mariniert

auf knusprig lockerem Ciabatta mit gezupftem Mozzarella und Balsamico

VEGAN MOGLICH
5,01

10.50

EIN HAUCH VON BUNTER BEETE
Ringel-, Gelbe und Rote Beete hauchdiinn aufgeschnitten,
in Orangen-Krautervinaigrette mit karamellisiertem Ziegenkase und Walniissen

VEGAN MGGLICH

KLG

13.90

LACHS-TATAR
a la Minute leicht gerauchertes Lachstatar mit Meerrettich-Creme,

dazu Gurkenspaghetti, gepickelte rote Zwiebeln sowie Apfelgel
B,D,G

14.90

BUFFEL-MOZZARELLA
Mozzarella Frischkdsekugel auf buntem Tomaten-Brotsalat

mit Rauke, gerdsteten Pinienkernen, Basilikum und Olivendl
D,G,,L

13.90

TATAR VOM SIMMENTALER OCHSEN
Beef-Tatar mit eingelegten Zwiebeln und Salzgurken, Pommery-Senf, gepoppten

Kapern sowie einem Spritzer Cognac, dazu gerdstetes Brot und Wachtel-Ei
ALLG

14.90
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VORNE WEG

VITELLO TONNATO

Rosa gegartes Kalbfleisch mit Thunfisch-Fenchelcreme, Kapern & Rucola
AB,DG,L

14.90

CARPACCIO CLASSICO
Rohes hauchdiinn geschnittenes Rindfleisch vom heimischen Rind mit Olivenol

Grana Padano, Zitrone und Balsamico-Kaviar
2,D,G,L

14.90

SCHMANKERL-PLATTEN

VORSPEISEN-SCHMANKERL-PLATTEN
fliir 2 Personen

JUSTUS

Buffelmozzarella / Lachs Tatar / Vitello Tonnato / Zwiebelbrot
B,D,G,IL

34.00

VEGI

Buffelmozzarella / Salat von Bunter Beete & Ziegenkase / Bruschetta / Zwiebelbrot
D,G I L

30.00

LAND & MEER
Beef Tatar / Vitello Tonnato / Lachs Tatar / Zwiebelbrot

ABDG,L,,2,3

36.00
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SEELENWARMER

FLADLE-SUPPE
Kraftige Briihe vom Bergochsen

mit hausgemachten Krauterfladle
D,EI

7.90

SCHWEIZER KASE-SUPPLI
Schnittlauch und Créutons

o)
8.50

GRUNZEUG

GEMISCHTER BERGGARTEN
Gezupfte Blattsalate mit allerlei gesunden Sachen (Gurke, Radieschen, Karotte,
Tomate, Paprika) mit Balsamicodressing und Brotcrunch

G,,L

7.90 | 9.90

CAESAR SALAD
Romanasalat mit geréstetem Speck, Grana Padano,

Cro(tons, Anchovis & Kapernépfel
2,3,AB,D,I,L

8.90 | 11.90

Mit Backhdhnchen
7,1

+6.90

Mit Saltimbocca vom Schwein mit Serrano-Schinken und Salbeibutter
D,2;3
+7.90

Dazu gratinierter Ziegenkdse mit Lavendelhonig
D

+5.50
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BRIZZA

BRIZZA HAXE
Schmand | kérniger Senf | Haxenfleisch | Sauerkraut

gepickelte rote Zwiebeln | Obatzda
2,3,D0,1,G

16.90

BRIZZA KURBIS
Schmand | Ofenkiirbis | Ziegenkase

Apfelrelish | gepickelte rote Zwiebeln
D,G,L,I

15.90

BRIZZA RUCOLA SERRANO
Schmand | Rucola | Mozzarella |

Serrano-Schinken | Cherrytomaten
D3,

16.50

BRIZZA CALABRESE PICANTE
Schmand | scharfe italienische Salami | Tomate

Basilikum | Paprika | Kalamata-Oliven | Mozzarella
D,7,l,L

17.90

BRIZZA WEIBWURST
Schmand | Weiwurst | stiRer Senf

Rote Zwiebeln | Schnittlauch
D,I,G,Z

15.90

BRIZZA LACHS
Schmand | Lachswiirfel| Apfel Senf-Chutney

Kirschtomaten | schwarzer Pfeffer | Dill
G,D)I

17.90

Die BRIZZA ist rund, aber halt keine Pizza,
denn anders als eine Pizza, hat Sie einen bauchigen Brezelrand, der aufRen
knusprig und innen fluffig Ist. Ein echter Laugenteig eben.
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AUS STALL UND WIESE

SCHWEINSHAXE
Mindestens 800g Rohgewicht, 20 Stunden Sous-Vide gegart
und schwimmend ausgeknuspert,

mit Apfel-Honigsauerkraut, Kartoffelptiree und Braunbiersauce
2,8,3,D,GEM

21.90

WIENER SCHNITZEL
Platt geklopftes Kalbsfleisch, in Semmelbrdseln paniert und in Butterschmalz
ausgebacken, mit Zitronen gepoppten Kapern und lauwarm-mediterranem

Bratkartoffelsalat mit Zucchini, Tomaten und Oliven
AG,7

26.90

BUTTERZART GESCHMORTER OCHSE
Rinderbraten aus der Schulter / Schaufelstiick, schonend geschmort in Kirsch-
Rotweinsauce mit Champignons und Zwiebeln

dazu Estragon-Schupfnudeln
AELG,D,M

26.90

CORDON BLEU VOM FAIRMASTHAHNCHEN
Gefillt mit wiirzigem Schinken, Obatzter in Krduter-Knuspermantel,

dazu Alpine Kase-Tagliatelle mit Spinat und geschmorte Tomaten
2,3,DA/

22.90

1/2 GESCHMORTE BAUERNENTE
An Apfel-Rotkohl, mit hausgemachtem Serviettenknddel

und samiger Entensauce
AD,EG,,8

28.90

ZWIEBELROSTBRATEN
Kurz gebratene Tranchen vom Roastbeef, dazu geschmorte Zwiebeln,

Bohnencassoulet, Butterspatzle und Braunbiersauce
AEIM

32.00
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AUS STALL UND WIESE

STEAK / MEDAILLIONS & FRITES
Gegrillte Medaillions aus der Hiifte mit rustikalen Fritten,

dazu unseren Ceasar-Salad und Café de Paris Butter
AG,B,LD

28.50

ALPEN BURGER
Leberkase, Laugenbun, Apfelsauerkraut,

Gewlirzgurke, Spiegelei und Dijonsenf, dazu rustikale Fritten
L G,A

Auch Vegan, mit Rote Bete Pattie
L1,G

19.90

GESCHMORTE RINDERROULADE
- Geflllt mit Speck, Zwiebel und Gewdrzgurke -

in Schmorsauce, dazu Kartoffel-Butterstampf und Rotkohl
2,38D,EG,L

23.90

JUSTUS SPEZIAL
FUR 4 PERSONEN
FLEISCH-GIPFEL BRETT
Haxe, Wiener Schnitzel, Cordon bleu und Roulade, Tranchen vom Hiftsteak
dazu Apfel-Honigsauerkraut, Bohnencassoulet, Champignons mit Zwiebeln,

Spatzle, Kartoffelpiirre & rustikale Fritten, Bratensauce
2,3,58,D,AEG,ILM

111.00

AUS SEE UND MEER

AUF DER HAUT GEBRATENES BACHSAIBLINGSFILET

An einem cremigem Rote-Bete Risotto, Griinkohl Pesto, Rote Bete Bacon, Kerniges
B,D, K

29.90

FORELLE VOM GRILL
Mit gegrillter Zitrone, und lauwarm-mediterranem Bratkartoffelsalat

mit Zucchini, Tomaten und Oliven. mandel butter
B,L7

21.90
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PASTA

TAGLIATELLE-KURBIS
Mit Cherrytomaten, Spinat

und einer Ziegenkdse-WeiBweinsoRe
D, LA G

16.90

EIN KLEINES EXTRA
Saltimbocca, Schweinefilet diinn geklopft mit Serrano-Schinken

ummantelt in Salbeibutter
D,2,3

7.90

RIGATONI GAMBERETTI
In Knoblauch gebratene Garnelen in Curry-Krustentiersauce
treffen auf Rohrennudeln, Paprika,

Tomate, frischen Blattspinat und Granatapfelkerne
A,C,D,EG,IN

19.90

VEGI

KAS-SPATZEN
Eierspatzle mit reichlich Kase, Rostzwiebeln und Schnittlauch,

dazu servieren wir einen kleinen Salat
AD,LG,L

16.50

SPINAT-KNODEL
Auf Blattspinat mit Nussbuttersauce und geriebenem Kase,

dazu unser kleiner Berggartensalat
A, DG, |

16.90

ZIEGENKASEGNOCCHI
In Triffel Beurre Blanc mit karamellisierten Wallnussen, Birne,

geschmorten Tomaten und Babyspinat
A,D,G,K,4

18.90
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DESSERT

TIRAMISU CLASSICO
Luftig geschichtete Mascarponecreme

mit in Espresso & Amaretto (nicht zu wenig) getrankten Loffelbiskuit
9,AD,l

8.90

KAISERSCHMARRN
Mit Staubzucker, Mandeln und Rosinen (oder ohne!)

in Butter gebacken, mit Apfelmus und Vanille-Eis serviert
5,A,D,K

9.90

SCHOKO-GIPFEL
Nougatparfait, Schokokiichlein, Toblerone-Mousse ,

weiBe Schokosauce
D, K, M

10.50

TRIO INFERNALE

Kaiserschmarrn | Nougatparfait | Tiramisu
DK,,G

17.50

APFELBERNAISE
Zimteis und Franzbrotchenschaum

oI
9,50
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Erlduterung zur Kennzeichnung
der Zusatzstoffe und der 14 Hauptallergene

Erlduterung zur
Kennzeichnung
der Zusatzstoffe
mit Farbstoff(en)
mit Konservierungsstoff(en)
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstarker(n)
mit Schwefeldioxid
mit Schwarzungsmittel
mit Phosphat
mit Milcheiweil}
Koffeinhaltig
. chininhaltig
. gewachst
. mit Taurin
. Enthalt Phenylalaninquellen
. mit SGRBungsmittel

LN AEWNE

I
A WNPEFR O

zZgra-sTIemMmoow®y

Erlduterung zur
Kennzeichnung

der 14 Hauptallergene

mit Ei

mit Fisch

mit Krebstieren

mit Milch

mit Sellerie

mit Sesam

mit Schwefeldioxid und Sulphite

mit Erdnlssen

mit Glutenhaltiges Getreide

mit Lupine

mit Schalenfriichten

mit Senf

. mit Sojabohnen

mit Weichtieren

und jeweils daraus gewonnene Erzeugnisse
Alle unsere Produkte kénnen Spuren von WeizenGlutenen enthalten, da wir ein
Mehl verarbeitender Betrieb sind und Kreuzkontaminationen nicht ausgeschlossen

werden kénnen.

Unsere Brotchips und der Dip enthalten folgende Allergene und Zusatzstoffe:
3,8, Dund Spurenvon A, H, E, K

Alle Preise verstehen sich in EURO inklusive des Services und
der jeweils glltigen Mehrwersteuer.



