




Silvester
2023 

IM Q1 AB 18 UHR

MENÜ
GEMEINSAMER MENÜSTART UM 19:00 UHR

FINGERFOOD-VARIATION 
zum Empfang

**

SASHIMI VOM LACHS
mit Yuzumayonnaise, Radieschen und Nori-Kresse

**

TRÜFFELPASTA AUF RINDERCARPACCIO
mit Balsamicoperlen und Parmesan

**

GEBRATENE JACOBSMUSCHEL
und sous-vide gegarter Schweinebauch 

mit Erbsenpüree und Kresse

**

LITSCHISORBET MIT PROSECCO

**

TRANCHEN VOM ROSA DRY-AGED ROASTBEEF
mit gebratenen Kräutersaitlingen, cremigem Kartoffelgratin

 und Portwein-Morcheljus 

**

TONKABOHNEN-MOUSSSE
im Himbeerleder mit Spongecake 

und weißer Schokoladensauce

**

Preis pro Person
89.00 €



Silvester
2023 

IM Q1 AB 18 UHR

VEGANES MENÜ
GEMEINSAMER MENÜSTART UM 19:00 UHR

FINGERFOOD-VARIATION 
zum Empfang

**

GEBACKENE SUSHIROLL
mit Gemüsefüllung in Tempura ausgebacken, dazu Wakame, 

 Wasabi und Sojasauce

**

GETRÜFFELTE PASTA
mit Balsamicoperlen und Cashewcrunch

**

BAO BUN
gefüllt mit Plant Chicken, veganer Yuzumayonnaise

und Shisokresse

**

LITSCHISORBET MIT PROSECCO

**

GERÄUCHERTER BLUMENKOHL
auf Mandel-Blumenkohlpüree

mit gerösteten Mandeln, Kerbelöl und Erbsensprossen 

**

VEGANE MOUSSE AU CHOCOLAT
mit Himbeere und Cassissorbet

**

Preis pro Person
89.00 €




