




       Mit Live-Piano-Musik       



Silvester
2024 

IM RIVA AB 18:00 UHR MIT LIVE-PIANO-MUSIK

MENÜ
 GEMEINSAMER  MENÜSTART UM 19:00 UHR

EIN AMUSE-BOUCHE
zum Empfang

**

DUETT VON ZIEGENKÄSE UND ROTE BETE
an Feldsalat

**

WEISSES TOMATENSÜPPCHEN
mit Basilikum und Pinienkernen

**

GEBRATENES ZANDERLOIN AUF PERLGRAUPEN-RISOTTO 
mit Blattspinat und Weißwein-Schaum

**

ZITRONEN-SORBET  
mit Prosecco aufgegossen

**

TRANCHEN VOM ROSA GEBRATENEN RINDERFILET  
an buntem Gemüsebouquet, getrüffeltem Kartoffelstampf und Barolo-Jus

**

DREIERLEI VON DER SCHOKOLADE
 cremig, geeist, gebacken

**

Preis pro Person
120.00 €



Silvester
2024 

IM RIVA AB 18:00 UHR MIT LIVE-PIANO-MUSIK

VEGGIE-MENÜ
 GEMEINSAMER  MENÜSTART UM 19:00 UHR

EIN AMUSE-BOUCHE
zum Empfang

**

DUETT VON KÄSE UND ROTE BETE
an Feldsalat

**

WEISSES TOMATENSÜPPCHEN
mit Basilikum und Pinienkernen

**

GRILLIERTER/MARINIERTER KNOLLENSELLERIE
AUF PERLGRAUPEN-RISOTTO

mit Blattspinat und Weißwein-Schaum

**

ZITRONEN-SORBET  
mit Prosecco aufgegossen

**

GEGRILLTES VEGANES BEEF  
an buntem Gemüsebouquet, getrüffeltem Kartoffelstampf und Jus 

**

DREIERLEI VON DER SCHOKOLADE
cremig, geeist, gebacken

**

Preis pro Person
120.00 €



       Keine Bestuhlung vorhanden      





Silvester
2024 

IM Q1 AB 18:00 UHR

MENÜ
 GEMEINSAMER  MENÜSTART UM 19:00 UHR

FINGERFOOD-VARIATION & CHAMPAGNER 
zum Empfang

**

TRIO ASIA STARTER
gebackene Tempura-Garnele mit Spicy Smashed Pumpkin, geflämmtem 
Lachs-Sashimi mit Wakame und Wasabi-Mayo sowie Edamame in Sesam

**

TRÜFFELPASTA AUF RINDERCARPACCIO
mit Balsamicoperlen und Hobeln vom Grana Padano

**

SALTIMBOCCA VOM SEETEUFEL AUF CREMIGEM SAFRAN-RISOTTO
mit grünem Spargel und Schaum von weißen Tomaten

**

YUZU-SORBET MIT PROSECCO 

**

24 H BEEF
butterzart geschmorte Ochsenbacke in kräftiger Rotweinsauce mit cremiger Polenta, 

gegrillten Kräuterseitlingen, Mini-Mais und glacierten Karotten in Ahornsirup

**

Q1 BEST OF SWEETNESS
Tiramisu, New York Cheesecake, Mango Mochi, Crème Brûlée mit Tonkabohne

**

Preis pro Person
115.00 €



Silvester
2024 

IM Q1 AB 18:00 UHR

VEGANES MENÜ
 GEMEINSAMER  MENÜSTART UM 19:00 UHR

FINGERFOOD-VARIATION 
zum Empfang

**

GEBACKENE SUSHIROLL
mit Gemüsefüllung in Tempura ausgebacken, dazu Wakame, 

 Wasabi und Sojasauce

**

GETRÜFFELTE PASTA
mit Balsamicoperlen und Cashewcrunch

**

BAO BUN
gefüllt mit Plant Chicken, veganer Yuzumayonnaise

und Shisokresse

**

LITSCHISORBET MIT PROSECCO

**

GERÄUCHERTER BLUMENKOHL
auf Mandel-Blumenkohlpüree

mit gerösteten Mandeln, Kerbelöl und Erbsensprossen 

**

VEGANE MOUSSE AU CHOCOLAT
mit Himbeere und Cassissorbet

**

Preis pro Person
115.00 €





ZUR BEGRÜßUNG
Brezeln, gesalzene Butter, Obazda

AUF DEN TISCHEN UM 20:00 UHR

ANTIPASTI-GEMÜSE 
mit hausgemachter Aioli

**

MOZZARELLA IM RUCOLABETT 

**

GERÄUCHERTER SCHINKEN UND 
LUFTGETROCKNETE SALAMI

**

PFLAUMEN IM SPECKMANTEL

**

HAUSGEBEIZTER LACHS  
à la Campari-Orange

**

ROSA GEGARTES ROASTBEEF
mit Schnittlauch-Vinaigrette

HAUPTGANG AB 20:30 UHR

SPANFERKEL
mit schlotzigem Kartoffelsalat, 
Braunbier-Zwiebelsauce, Bauernbrot und Senf

**

GNOCCHI IN TRÜFFELRAHM
aus dem Parmesanlaib

**

RINDERROULADE, BUTTERZART GESCHMORT 
mit Apfelrotkohl, grünen Speckbohnen, Kartoffel-
püree und Kartoffelknödel in Bröselbutter

KNUSPRIGES BACKHÄHNCHEN MIT ZITRONE
Rosmarinkartoffeln, buntes Blechgemüse und 
Sourcream

**

SPINATKNÖDEL IN TOMATENSAUCE 
mit frischem Blattspinat und geriebenem 
Bergkäse

DESSERT BUFFET AB 21:00 UHR

SCHOKOLADENMOUSSE
mit hausgemachtem Eierlikör-Topping 

**

TIRAMISU 
im Weckglas

**

HIMBEER-BAYRISCH-CREME  
mit Schokocrunch

**

SWEET AND SALTY BAR 
… die ganze Nacht

UM MITTERNACHT
MIDNIGHT BUFFET
Omas Kartoffelsalat und Wiener Würstchen
Currywurst mit Brot 
Mini-Berliner

**

Preis pro Person
85.00 €

Silvester
2024

IM JUSTUS AB 19:00 UHR /  GEMEINSAMER  BUFFETSTART UM 20:00 UHR


