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GEBUHREND INS NEUE JAHR STARTEN

Lassen Sie sich von unseren einzigartigen Angeboten fiir einen
unvergesslichen Jahreswechsel begeistern. In unseren Restau-
rants erwartet Sie ein kulinarisches Highlight zum letzten Abend

des Jahres. Ob ein eleganter Abend im RIVA mit stimmungs-
voller Pianobegleitung oder eine unvergessliche Zeitreise
iiber den Dachern Bremens im DECK20 - bei uns ist fir jeden

Geschmack das Richtige dabei. Zogern Sie nicht und sichern Sie

sich jetzt Ihre Tickets fiir einen besonderen Silvesterabend.
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UNSERE OFFNUNGSZEITEN
UBER DIE FEIERTAGE

RIVA | Q1 | JUSTUS

24.12. - geschlossen 25.12. - mittags und
Heiligabend abends gedffnet

1. Weihnachtstag
26.12. - mittags und
abends gedffnet Neujahr - geschlossen
2. Weihnachtstag Silvester

An allen weiteren Tagen haben wir natiirlich wie gewohnt fiir
Sie gedffnet. Fir weitere Informationen besuchen Sie uns
gerne online unter q-gastro.com.




JUSTUS

Es geht doch nichts liber ein schmackhaftes Buffet mit anschlie-
Bender Party. Klingt gut? Dann ist die Silvesternacht im JUSTUS
genau das Richtige fiir Sie! Wir servieren wie gewohnt moderne
Italo-Alpenkiiche mit schmackhaften Gerichten fiir den perfekten
Jahreswechsel. Danach legt DJ Mario Manni zur Danceparty
auf und das neue Jahr wird feierlich mit dem ein oder anderen
Schnaps begriift.

Kartenvorverkauf JUSTUS/Tel 0421 - 83062820

Einlass ab 19:00 Uhr

Buffet 20:00 Uhr/gemeinsamer Start

Party ab 22:00 Uhr

Reservierung erforderlich, persdnlich im Restaurant
Preis 85.00 Euro/Person

Getranke sind nicht im Preis mit inbegriffen.




blyefer

IM JUSTUS AB 19:00 UHR / [EZX[[E/1Y[Z} BUFFETSTART UM 20.00 UHR

ZUR BEGRUBUNG KNUSPRIGES BACKHAHNCHEN MIT ZITRONE

Brezeln, gesalzene Butter, Obazda Rosmarinkartoffeln, buntes Blechgemiise und
Sourcream

AUF DEN TISCHEN w2000 uns -

ANTIPASTI-GEMUSE SPINATKNODEL IN TOMATENSAUCE

mit hausgemachter Aioli mit frischem Blattspinat und geriebenem
Bergkase

k%

MOZZARELLA IM RUCOLABETT DESSERT BUFFET AB 21:00 UHR

X SCHOKOLADENMOUSSE

. mit hausgemachtem Eierlikor-Topping
GERAUCHERTER SCHINKEN UND

LUFTGETROCKNETE SALAMI ok
** TIRAMISU
im Weckglas

PFLAUMEN IM SPECKMANTEL

* %

* %

HIMBEER-BAYRISCH-CREME
HAUSGEBEIZTER LACHS mit Schokocrunch

a la Campari-Orange
k%
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SWEET AND SALTY BAR
ROSA GEGARTES ROASTBEEF ... die ganze Nacht

HAUPTGANG s zs0us UM MITTERNACHT

MIDNIGHT BUFFET
SPANFERKEL Omas Kartoffelsalat und Wiener Wirstchen
mit schlotzigem Kartoffelsalat, Currywurst mit Brot
Braunbier-Zwiebelsauce, Bauernbrot und Senf Mini-Berliner
k% k 3k
GNOCCHI IN TRUFFELRAHM Preis pro Person
aus dem Parmesanlaib 85.00 €

* %

RINDERROULADE, BUTTERZART GESCHMORT
mit Apfelrotkohl, griinen Speckbohnen, Kartoffel-
puree und Kartoffelknodel in Broselbutter






