






Silvester
2024 

IM Q1 AB 18:00 UHR

MENÜ
 GEMEINSAMER  MENÜSTART UM 19:00 UHR

FINGERFOOD-VARIATION & CHAMPAGNER 
zum Empfang

**

TRIO ASIA STARTER
gebackene Tempura-Garnele mit Spicy Smashed Pumpkin, geflämmtem 
Lachs-Sashimi mit Wakame und Wasabi-Mayo sowie Edamame in Sesam

**

TRÜFFELPASTA AUF RINDERCARPACCIO
mit Balsamicoperlen und Hobeln vom Grana Padano

**

SALTIMBOCCA VOM SEETEUFEL AUF CREMIGEM SAFRAN-RISOTTO
mit grünem Spargel und Schaum von weißen Tomaten

**

YUZU-SORBET MIT PROSECCO 

**

24 H BEEF
butterzart geschmorte Ochsenbacke in kräftiger Rotweinsauce mit cremiger Polenta, 

gegrillten Kräuterseitlingen, Mini-Mais und glacierten Karotten in Ahornsirup

**

Q1 BEST OF SWEETNESS
Tiramisu, New York Cheesecake, Mango Mochi, Crème Brûlée mit Tonkabohne

**

Preis pro Person
115.00 €



Silvester
2024 

IM Q1 AB 18:00 UHR

VEGANES MENÜ
 GEMEINSAMER  MENÜSTART UM 19:00 UHR

FINGERFOOD-VARIATION 
zum Empfang

**

GEBACKENE SUSHIROLL
mit Gemüsefüllung in Tempura ausgebacken, dazu Wakame, 

 Wasabi und Sojasauce

**

GETRÜFFELTE PASTA
mit Balsamicoperlen und Cashewcrunch

**

BAO BUN
gefüllt mit Plant Chicken, veganer Yuzumayonnaise

und Shisokresse

**

LITSCHISORBET MIT PROSECCO

**

GERÄUCHERTER BLUMENKOHL
auf Mandel-Blumenkohlpüree

mit gerösteten Mandeln, Kerbelöl und Erbsensprossen 

**

VEGANE MOUSSE AU CHOCOLAT
mit Himbeere und Cassissorbet

**

Preis pro Person
115.00 €




