CHRISTMAS
WHITE NIGHT BUFFET

11.12. UM 18:30 UHR MIT LIVE-PIANO-MUSIK

VORSPEISEN

GROSSE ANTIPASTI-AUSWAHL
von Zucchini, Vanillekarotten,
Paprika, Champignons, Hokkaidokurbis und mit
Frischkase gefillten Mini-Paprikas

* %

SERRANOSCHINKEN
und Hobel vom Grana Padano
* %

SALAT VON FRISCHEN & GETROCKNETEN TOMATEN
in Krautervinaigrette mit Rucola und Buffelmozzarella
* %

ROTE-BETE-CARPACCIO

mit Feigensenfmarinade, Ziegenkasecreme
und Petersilienpesto

* %

VITELLO TONNATO
rosa gegartes Kalbfleisch mit Thunfischcreme, Kapern und Rucola

* %

BROTKONFEKT
mit Aioli und Krauterbutter



HAUPTSPEISEN

BRUST & KEULE VON DER OLDENBURGER LANDENTE
mit Sanddorn-Rotweinsauce, Apfelrotkohl
und Mini-Kartoffelknodeln in gebraunten Panko-Haselnussbroseln

%k %
AM BUFFET TRANCHIERTES ROSA-ROASTBEEF

mit Sauce Béarnaise, cremigem Kartoffelgratin
und grinen Bohnen

%k %
VARIATION VON ZANDER & LACHS

an Wirsinggemiuse mit Dijon-Senfsauce
und SuBkartoffel-Schupfnudeln

* %

STEINPILZ-RAVIOLI IN TRUFFELRAHM
mit Grana Padano

- aus dem Parmesanlaib -

DESSERT

CREME BRULEE
mit Zimt und Orange

b33
SCHOKOLADENMOUSSE
mit Eierlikdrtopping
£33
CREMIGER KASEKUCHEN
mit Pflaumen-Tonkabohnen-Sauce

* %

Preis pro Person
69,00 €
Inkl. Glihwein und Fruchtpunsch zum
Empfang auf der Terrasse.

Jetzt reservieren unter info@riva-restaurant.de



