
Espresso		 2,70
Espresso Macchiato		  2,90 
Doppelter Espresso		  3,80 
Doppelter Espresso Macchiato	 4,00 
Cappuccino		  groß 4,90
Cappuccino		  klein 3,90
Latte Macchiato		  4,40 
Milchkaffee		  4,40 
Americano		  3,10 
Pott Kaffee		  3,00 
Affogato		  4,50
		
+ Flavoring (Vanille oder Karamell)	 0,80 
		
Milchersatzprodukte		
Hafer	 0,40 
Mandel		  0,40 
Kokos		  0,40 

Chai Latte Tiger Spice  		  4,80 
Chai Latte Vanilla		  4,80 
+ Espresso (Dirty)	 5,50 
		
+ Schuss Baileys (0,02 l)		  2,50 
+ Schuss Amaretto (0,02 l)		 2,50 
+ Sahne	 0,80

Matcha Latte		  5,50 
Dirty Matcha Latte		 6,20 
Iced Strawberry Matcha Latte	 6,70 

Heiße GetränkeHeiße Getränke
Iced Mango Matcha Latte		  6,70
Iced Latte		  4,80
Iced Kokos Latte		  5,20
+ Schlagsahne		  0,80 
+ Flavor deiner Wahl	

Frischer Minztee 	 5,00 
Frischer Ingwertee 	 5,00 
Heiße Zitrone 	 3,80 
Hot Chocolate		  4,80 
+ Sahne	 0,80 
	
Tee 	 3,80 
Darjeeling		
Earl Grey		
Ostfr. Blattmischung		
Windhuk Vanille		
Pfeffernuss Orange		
Mango ’n’ Friends
Pfefferminze
Japanischer Grüntee Sencha Fukujyu

Eiscafé oder Eisschokolade	 7,50 
mit 2 Kugeln Vanilleeis und Schlagsahne

Sanfter Engel		  6,50 
mit Orangensaft und Vanilleeis	

Sommer SpecialSommer Special

Bestellung drinnen am Tresen

MILCHGETRÄNKE SIND STANDARDMÄSSIG LAKTOSEFREI



AlkoholfreiAlkoholfrei
Vilsa Medium		  0,25 l	 2,50
Vilsa Medium		  0,75 l	 6,50
Vilsa Naturell		  0,25 l	 2,50
Vilsa Naturell		  0,75 l	 6,50
Fritz Kola		  0,33 l	 3,20
Fritz Kola Super Zero	 0,33 l	 3,20
Fritz Kola & Orange	 0,33 l	 3,20
Fritz Limo Zitrone		  0,33 l	 3,20
Field No 7 Eistee	  
Lemon Sparkling		  0,33 l	 3,50
Field No 7 Eistee Peach	 0,33 l	 3,50
Field No 7 Eistee	
Pineapple Mango		  0,33 l	 3,50
Balis Basilikum		  0,33 l	 3,50
Niehoff Orange		  0,33 l	 2,50
Niehoff Apfelsaft		  0,33 l	 2,50
Lütts Rhabarberschorle	 0,33 l	 3,50
Nordseebrause		  0,33 l	 3,50
Lütauer Apfelschorle	 0,33 l	 3,50
Bionade Naturtrüb 
Blutorange 		  0,33 l	 3,50
Bionade Naturtrüb
Limette 			   0,33 l	 3,50
Almdudler		  0,35 l	 3,50
Cucumis Gurke		  0,33 l	 3,50
Cucumis Lavendel		 0,33 l	 3,50

Beck‘s			   0,33 l	 3,50
Beck‘s Alkoholfrei		 0,33 l	 3,50
Corona			   0,33 l	 3,50
Corona Cero		  0,33 l	 3,50
Astra Kiezmische		  0,33 l	 3,50
San Miguel		  0,20 l	 2,70
Heineken Alkoholfrei	 0,33 l	 3,50
Spaten Helles		  0,33 l	 3,50
Guinness Hop House	 0,33 l	 3,50
Franziskaner Blutorange	 0,33 l	 3,50
Franziskaner Zitrone	 0,33 l	 3,50
Franziskaner 0.0		  0,33 l	 3,50
Hemelinger Malz		  0,33 l	 3,50

BiereBiere

Bestellung drinnen am Tresen



PrickelndesPrickelndes
MOËT & CHANDON, BRUT	 0,20 l	 24,00

SCAVI & RAY, FRIZZANTE	 0,20 l	 11,00

SEKT BURGGRAF		  0,75 l	 25,00

HAVANNA CLUB 3 		  8,00 
Cuba Libre

GIN TONIC 		  8,00

VODKA 42 BELOW 		 8,00 
Vodka Bitter Lemon
Vodka meets Fritz-Limo Orange / Zitrone

CAMPARI ORANGE  		  6,90

LongdrinksLongdrinks

Bestellung drinnen am Tresen

SpritzerSpritzer
APEROL SPRITZ	 	 0,15 l	 6,00 

SARTI SPRITZ		  0,15 l	 6,00

HUGO			   0,15 l	 6,90

LILLET WILD BERRY	 0,15 l	 6,90
Lillet, Schweppes Wildberry

LICELLINO LIMONCELLO	 0,15 l	 6,90
Limoncello Spritz		  		
	
ESPRESSO TONIC	 	 6,90  
Espresso, Schweppes Indian Tonic Water

CRODINO SPRITZ (ALKOHOLFREI)	 6,50



WeineWeine

Q EINS WEISSBURGUNDER	 11,5 % Vol.
Rebsorte: Weissburgunder	 0,15 l	 5,00 
Weingut Abril, Baden	 Schorle	 4,50
			   1,00 l	 22,00  

GRAUBURGUNDER		  12,0 % Vol.
Rebsorte: Grauburgunder	 0,15 l	 6,50 
Weingut Korrell, Nahe	 0,75 l	 26,50 

MASSO VIVO VERMENTINO	 12,0 % Vol.
Rebsorte: Vermentino	 0,15 l	 6,90 
Weingut Frescobaldi,	 0,75 l	 25,00 
Toskana / Italien

RIESLING CHARTA		  12,5 % Vol.
Rebsorte: Riesling		  0,15 l	 6,90 
Weingut Baron Knyphausen, 	 0,75 l	 25,00 
Rheingau

SAUVIGNON BLANC
HOLE IN THE WATER	 12,0 % Vol.
Rebsorte: Sauvignon Blanc	 0,15 l	 7,90
Weingut Konrad Wines,	 0,75 l	 28,50  
Neuseeland

ALÌE ROSÉ		  12,5 % Vol.
Rebsorten: Syrah,		  0,15 l	 6,90
Vermentino		  0,75 l	 25,00  
Weingut Frescobaldi,
Toskana / Italien

Q ZWEI SPÄTBURGUNDER ROT 13,0 % Vol.
Rebsorte: Spätburgunder	 0,15 l	 5,00
Weingut Abril, Baden	 1,00 l	    22,00

NIPOZZANO 
CHIANTI RUFINA RISERVA	 13,5 % Vol.
Rebsorten: Sangiovese,	 0,15 l	 6,90
Black Malvasia, Merlot, 	 0,75 l	 25,00    
Cabernet Sauvignon
Weingut Frescobaldi, 
Toskana / Italien

SULFITE ENTHALTEN

Bestellung drinnen am Tresen



Klassiker - Rührei		  8,50 
Rührei aus 3 Eiern mit Bacon,		
geröstetem Sauerteigbrot, 		
Butter und Tomate
A, 2, 3, i1, D	

Croissant-Liebe		  4,90 
Süße Marmelade mit Butter 
oder Frischkäse
i1, A, D

Milchreis warm		  5,90 
mit Zimt-Zucker 
oder Kirschen
D

Großes Frühstück auf 3 Etagen	 17,90 
Croissants, Sauerteigbrot, Butter, 
Frischkäse, Wurst, Lachs, Käse, Tomate, 
Gurke, Marmelade, Honig, Rührei aus 2 Eiern
i1, A, D, 2, 3, 7, B

FrühstückFrühstück
MO - FR VON 08:00 - 11:30 UHR

Brot & Avocado		  9,90 
Geröstetes Sauerteigbrot, körniger Frischkäse, 
Avocado und Zitronen-Chili-Öl
i1, D, G, L
mit pochiertem Ei		          + 1,50
A
		
Brot & Lachs		  12,90 
Geröstetes Sauerteigbrot,  
körniger Frischkäse, geräucherter Lachs,  
geröstete Kapern, Honig-Senf-Soße
i1, D, B, L, G

Brot & Tomate		  8,90 
Geröstetes Sauerteigbrot mit  
körnigem Frischkäse, Tomate, Olivenöl, 
Basilikum	
i1, D, K5, A, D

Eggs Benedict	  
Geröstetes Brot, Babyspinat, pochiertes Ei, 
Hollandaise
i1, G, L, D, A, E 
mit Honigkrustenschinken		     14,90
2, 3, 7
oder Lachs			    + 2,50
B

BroteBrote

SuppeSuppe
Tagessuppe	 groß 9,90 
mit Brot			   klein 6,90
Zu Allergenen fragen Sie gerne unser Servicepersonal

MO - FR

MO - SA

Bestellung drinnen am Tresen



Caprese Focaccia		  6,50 
Tomate, Mozzarella, Rucola und Pesto	
i1, D, A, K5 

Mediterrane Focaccia	 6,50 
Serrano-Schinken, Olivenpaste, Antipasti, 
Grana Padano
i1, A, K5, D, G, 2, 3 

Rustikale Focaccia		  6,50 
Honigkrustenschinken, Mozzarella, 
gepickelte rote Zwiebeln, Tomate, Salat
i1, D, G, L, 2, 3, 7 

Grilled Cheese		  9,90 
Gegrilltes Sauerteigbrot mit Cheddar, 
Mozzarella und Gouda an kleinem Salat
i1, D, G, L 

Cheeseburger-Wrap		  8,50 
Rinderhack, Salat, Tomate, Cheddar,  
Burgersoße und gepickelte Zwiebeln
i1, 2, D, L, A, 2, 3, 14, 1, G 
	
Chicken Caesar Wrap 		  8,50 
Chicken, Römersalat, Caesar Dressing, 
Grana Padano, Croutons und Karottenraspel
i1, 2, D, A, L, 1 

Frisch aus der AuslageFrisch aus der Auslage
Veganer Wrap	 7,90 
Falafel, Tomate, Gurke, Minze, Petersilie 
Bulgursalat und Hummus
i1, 2, F, M 

Baguette-Brote		  groß 5,50 
divers belegt		  klein 3,50 
nach Tagesangebot
i1, K5, A, D, 2, 3, 7, L 

Caesar Salad, groß		  12,50 
mit gegrillter Hähnchenbrust, Römersalat, 
Grana Padano, Karottenraspel, Kapernäpfel, 
Bacon und Croutons
A, D, 2, i1, 1, 2, 3, 7 

Gemischter Salat, klein	 5,90 
mit unterschiedlichen Toppings	
Zu Allergenen fragen Sie gerne unser Servicepersonal

Gemischter Salat, groß	 9,90 
mit unterschiedlichen Toppings	
Salate inklusive einem Dressing, 
jedes weitere Dressing 1€	
Zu Allergenen fragen Sie gerne unser Servicepersonal

Mango Lassi D	 3,90 
Joghurt mit Topping D, i1, i4	 3,90 

MO - FR

Bestellung drinnen am Tresen



Fleischeslust		  14,90
Hauchdünn geschnittener Kernschinken, 
Honigkrustenschinken, Trüffelsalami, 
Milanosalami mit Oliven, Cornichons  
und Cracker
2, 3, 6, i1, E	

Alles Käse		  14,90
Variation von Bergkäse, Camembert,  
gereifter Grano Padano, mittelalter Gouda, 
Mini-Tomaten-Mozzarella in Basilikumpesto, 
Oliven, Trauben und Feigensenf	
A, D, i1, K4	

Voller Teller - Von allem etwas	 17,90 
Gebackene Bitterballen à la Turkey Tonnato  
mit Thunfischdip, Kernschinken, 
Trüffel und Milanosalami, Camembert,  
mittelalter Gouda und Tomate-Mozzarella, 
marinierte Oliven, Cornichons, Weintrauben, 
Feigensenf und Cracker
2, 3 ,6 , A, D, i1, E, K4	

Weinbegleiter	 6,90 
Kleine Portion hauchdünn aufgeschnittener 
Schinken mit geröstetem Landbrot 
und marinierten Oliven
2, 3, 6, i	

Bretter zum Wein, Spritz oder BierBretter zum Wein, Spritz oder Bier

Bestellung drinnen am Tresen

Grilled Cheese		  9,90
Gegrilltes Sauerteigbrot mit Cheddar,  
Mozzarella und Gouda an kleinem Salat
i1, D, G, L

Landbrot		 2,50
Geröstet mit Butter
2, 3, 6, i

MONTAG BIS FREITAG 15-18 UHR UND SAMSTAG AB 12 UHR

FlammkuchenFlammkuchen
Flammkuchen Räucherlachs	    11,90
mit Schmand, Spinat, Cherrytomaten 
und roten Zwiebeln
I1, D, B

Flammkuchen Antipasti	 	    10,90
mit Schmand, Antipastigemüse,
Rucola und Pesto
I1, D, A, K5

Elsässer Flammkuchen	 	    11,90
mit Schmand, Speck
und roten Zwiebeln



Erläuterung zur Kennzeichnung 
der Zusatzstoffe

1. mit Farbstoff(en)
2. mit Konservierungsstoff(en)
3. mit Antioxidationsmittel
4. mit Geschmacksverstärker(n)
5. mit Schwefeldioxid
6. mit Schwärzungsmittel
7. mit Phosphat
8. mit Milcheiweiß
9. Koffeinhaltig
10. chininhaltig
11. gewachst
12. mit Taurin
13. Enthält Phenylalaninquellen
14. mit Süßungsmittel
15. mit Alkohol

Erläuterung zur Kennzeichnung 
der 14 Hauptallergene

A. mit Ei
B. mit Fisch
C. mit Krebstieren
D. mit Milch
E. mit Sellerie
F. mit Sesam
G. mit Schwefeldioxid und Sulphite
H. mit Erdnüssen
I. mit Glutenhaltiges Getreide
	 I1 Weizen
	 I2 Roggen
	 I3 Gerste
	 I4 Hafer
	 I5 Dinkel
J. mit Lupine
K. mit Schalenfrüchten
	 K1 Mandel
	 K2 Haselnuss
	 K3 Walnuss
	 K4 Cashewnuss
	 K5 Pecannuss
	 K6 Paranuss
	 K7 Pistazie
	 K8 Macadamianuss
L mit Senf
M mit Sojabohnen
N mit Weichtieren

Erläuterung zur Kennzeichnung
der Zusatzstoffe und der 14 Hauptallergene


