
FREITAG, 19.06.2026

VORSPEISEN
THUNFISCHTATAR

**

VEGANE ANTIPASTI

**

BRUSCHETTA

**

PROSCIUTTO CRUDO

BBQ-Buffet



SALATE
CAESAR SALAD

mit knusprigem Speck und Kapernäpfeln

**

TOMATEN-BROTSALAT
mit Basilikum, Olivenöl und Hirtenkäse

**

COUSCOUSSALAT
mit Tomate, Gurke, Minze, Petersilie, Zitrone 

und Olivenöl (vegan)

SAUCEN
Kräuterquark | Aioli | Homemade BBQ-Sauce

Mango-Currysauce | Kräuterbutter | Ketchup | Senf



FLEISCH
ITALIENISCHE SALSICCIA

**

GROBE BRATWURST
aromatisch gewürzt

**

HÄHNCHENBRUST
in Currymarinade

**

ROASTBEEF

BEILAGEN & PASTA
GRILLGEMÜSE

**

QUETSCHKARTOFFELN

**

MINI CIABATTA-BRÖTCHEN

**

PASTA
aus dem Parmesanlaib



FISCH
THUNFISCHSTEAK

**

FLAMMLACHS

**

GARNELEN

DESSERT
ZITRONENSORBET

mit Champagner

**

Preis pro Person 79.00 Euro
inkl. einem Glas Champagner zum Empfang

 sowie Mineralwasser (medium/still)


